
   13.10.26 – 17.10.26 

VORSPEISEN    

Rindsfilet Carpaccio, Parmesan Mousse, Brunnenkresse (AUS)                     24 

Tuna Tataki, Papaya Salat, Wasabi Crème (MOP)          24 

Black Tiger Krevetten Cocktail, Eisberg, Gurke, Tomaten (VN)       18 

Gemischter Blattsalat, Hausdressing, Croutons (V)        12 

Karotten Suppe (V)              12 

 

HAUPTGÄNGE 

Rindsfilet, Oxtail Ragout, Glasierte Karotte, Stock (AUS)        54 

Knuspriges Schweinsschnitzel, Scharfe Tomaten Pasta (CH)           32 

Ganze Seezunge, Baby Spinat, Salzkartoffeln (FRA)                49 

Meeresfrüchte Süss & Sauer, Jasminreis (VN/ITA)             38 

Steinpilzravioli, Sautierte Pilze, Pesto (V)              30                                                                          

 

Ab 2 Personen, nur auf mindestens 24h Vorbestellung 

9-Gänge Degustationsmenü / mit Weinbegleitung  120 / 200 pro Gast 

Frischer Hummer                                                                                                      79 

Bei Allergien und Unverträglichkeiten bitte das Personal aufmerksam machen. 

(v) vegetarisch, (sf) Seafood - Meeresfrüchte 

Alle Preise sind in CHF und inkl. 8.1% MWS 


